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FOREZ ien, jetons moins
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Mangeons bien.

PASSONS
CALENDRIER DES ACTIONS A DESTINATION DES A L'ACTION!
AGENT.ES ET GESTIONNAIRES DE CUISINE
Automne 2023
PRESENTATION DE L'OUTIL AGRILOCAL @ Lundi 18 sept,

de 14h 3 18h

Comment utiliser cette plateforme de mise en relation avec les

producteurs locaux pour gérer mes approvisionnements - Julien 9 Site Anna Rodler

Meyroneinc, Conseil Départemental 63. Ambert
RENCONTRE A LA FERME “CONNAISSANCE DE LA a T
PRODUCTION AGRICOLE" @
Visite de ferme et présentation de la plateforme Auvergne Bio

Distribution. © GAEC de Masselebre,

Marsac-en- L|vrad0|s

FORMATION "L'l'JTTE CONTRE LE GASPILLAGE
QJ\:/]c:mEidNeLAﬁIﬁﬁeEdes solutions adaptées a son restaurant - @ S

Stéphane Bazoud, formateur/coordinateur de la restauration © Site de IanCIennetECI
des colléges publics Conseil Départemental 63. Ambert

FORMATION “LE PLAT VEGETARIEN : UN :
INCONTOURNABLE DE LA TRANSITION ALIMENTAIRE"

Savoir le composer et prendre plaisir a le confectionner - SCIC
Nourrir l'Avenir

3 WEBINAIRES SUR MA.CANTINE.AGRICULTURE.GOUV.FR

1/ Tout savoir sur les mesures EGAlim et se préparer a la :
télédéclaration de 2024" i
2/ Découvrir toutes les fonctionnalités de « ma cantine » pour

valoriser ma démarche dans mon restaurant collectif ©En ligne
3/ Démarche EGAlim en EHPAD : outils et accompagnements

© Cuisine du lycée,
Ambert

Inscriptions obligatoires

PROCHAINES FORMATIONS DELOCALISEES DU CNFPT :

ler trimestre 2024
N’hésitez pas a nous faire des retours sur vos besoins
(équilibre alimentaire, hygiene, saisie des données EGALIM...)

Marie CHIZELLE

CONTACT RESPONSABLE PROJET BIODECHETS

Un annuaire des acteurs locaux

de la restauration collective a
été réalisé, découvrez le sur
ambertlivradoisforez.fr .

marie.chizelle@ambertlivradoisforez.fr
0473827691
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Mangeons DT pien, jetons MOZ2> moi

‘ _PASSONS
CALENDRIER DES ACTIONS A DESTINATION DES ? A LACTION!
)

AGENT.ES ET GESTIONNAIRES DE CUISINE

PRESENTATION DE L'OUTIL AGRILOCAL @
Comment utiliser cette pla'feforme de mise.e.n relation avec Igs - de 9h30 a 12h30

producteurs locaux pour gérer mes approvisionnements - Julien
Meyroneinc, Conseil Départemental 63. O site Anne Rnﬂdfrrt

FORMATION “LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE « >
ALTMENTAIRE” Gﬁ de 9h30 & 17h
© Site Anne Rod|er

Savoir identifier des solutions adaptées a son restaurant - Ambert
Stéphane Bazoud formateur pour les colleges.

RENCONTRES PROFESSIONNELLES “RESTAURATION 4
COLLECTIVE ET FOURNISSEURS LOCAUX" de 14 & 18h

Y,

Venez développer des partenariats. © Ambert
PRESENTATION DE L'OUTIL AGRILOCAL :

Comment utiliser cette plateforme de mise en relation avec les Lundi 18 sept,
producteurs locaux pour gérer mes approvisionnements - Julien de14ha17h
Meyroneinc, Conseil Départemental 63. © Lieu a venir

RENCONTRE A LA FERME “CONNAISSANCE DE LA PRODUCTION

AGRICOLE” @ Mardi 26 sept,
ey . . . de 14h30 a 17h30

Visite d’une ferme et présentation de la plateforme Auvergne Bio

Distribution. @ Lieu a venir

FORMATION "LE PLAT VEGETARIEN : UN T
INCONTOURNABLE DE LA TRANSITION ALIMENTAIRE” (@

Savoir le composer et prendre plaisir a le confectionner - SCIC
Nourrir 'Avenir © Site Anne Rodier,
Ambert

Inscriptions obligatoires

_ Unannuaire des acteurs
locaux de la restauration
collective est en cours de

Marie CHIZELLE

CONTACT RESPONSABLE PROJET BIODECHETS
marie.chizelle@ambertlivradoisforez.fr

0473827691

rédaction, n’hésitez pas a vous
manifester pour y figurer.
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